Mama konyhaija

KaramellkrA©mes piskAstatekercs

HozzAjvalA3k:

a tAO©sztAjhoz:

4 db tojAjs

4 evA'kanAijl liszt

4 evA'kanAjl cukor

2 evA'kanAjl vA-z

1 kiskanAjl sAv4tA‘por

a krA®@mhez:

10 dkg vaj

1 ROhAir karamell A-zA+ krA©m (Lid| -
idA‘legesen, akciA3kAOnNt kaphatA3)

EIkA©szA-tACs:

A tojAjsokat kettA©vAijlasztjuk, a fehA©rjACket a cukorral felverjAYsk. HozzAjkeverjAvak a
tojAjssAjrgAijkat, vizet, majd a sAVitA'porral elkevert lisztet, SA1/4tA‘p3£A-rral bAClelt tepsibe
simA-tjuk (kb. 1 cm vastagon), A©s 180 fokosra elA'melegA-tett sAY4tA'ben kb. 10-12 perc alatt
megsAVatjAYak. A piskAstAirAdl a sAVutA'papA-rt lehA°zzuk, majd a papA-rra visszatA©ve
feltekerjAvuk. A karamellkrA©met a vajjal habosra kikeverjAYik, majd a kihA+lt piskAstalapra
kenjAYk. FeltekerjAvuk, majd a tetejA©t porcukorral meghintve tAjlaljuk.



