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BA©csi tA°rAss palacsinta 2

HozzAjvalA3k:

25 dkg liszt

1,5 dkg AGlesztA"

4 dl tej

1 dI AjsvAjnyvA-z

2 db tojAjs

csipet sA3

a tAfltelA©khez:

25 dkg tA°rA3

8 dkg cukor

1 tasak vanA-liAjs cukor
2 db tojAjs

A-zIA©s szerint: reszelt citromhA®©j, mazsola
a sAvitA©shez:

kevA©s olaj AOs vaj

az Afntethez:

2 db tojAjs

1 tasak vanA-liAjs cukor
6 dkg cukor

2 dl tej

EIkA©szA-tA©Cs:

1 dl cukros, langyos tejben az AGlesztA't felfuttatjuk, majd egy tAjlban AfsszekeverjAYik a
tojAijsok sAjrgAijAjval, AGs hozzAjadjuk a lisztet, maradA®©k tejet, valamint az AjsvAjnyvizet. A
tojAijsfehACrjA©ket pici sAdval habbAj felverjA¥k, A©s Asvatosan a palacsintatA©sztAjba _
forgatjuk. Kb. negyedAsrAjt pinentetjAYzk, majd kiolajozott palacsintasAYitA'ben a palacsintAjkat
kisAY4tjAYzk. AmA-g a palacsintatA©szta pihen, elkA©szA-tjAYak a tA°rAstAfltelAOket. A
tojAjsfehACrjA©ket pici sAdval habbA; verjAvak. A t9bbi hozzAjvalAst AfsszekeverjAYk, majd a
fehACrje habot Advatosan hozzAjvegyA-tjAYzk. A tA°rASkrA©mmel a palacsintAjkat megtAfItjAYak.
Kivajazunk egy hA'AjllAs tAjlat, AOs megtA{ItjAvik fACIbevAjgott palacsintAjkkal, amit A°gy
helyezAvink el, hogy kissA© fedjA©k egymAist. KAfzben 180 fokra elA‘melegA-tjAvik a sAYatA't.
A palacsintAjkat az elkevert Afintettel meglocsoljuk, A©s a sAVstA'ben pirosra sAV4tjAY.K.



